
Pussing av 
saueslakt/småfeslakt 



Pussing av saueslakt/småfeslakt 

 

Her er en gjennomgang av regelverket for pussing av småfeslakt. Hvert enkelt kontrollpunkt er dokumentert med to kvalitetsgrader; akseptabelt 
og uakseptabelt. 
 

Vi har følgende kontrollpunkter: 
• Hudavtrekk/flåing 
• Halekutting 
• Fett rundt halerot/endetarmsåpning 
• Fett over flatbiff 
• Bekken 
• Jurvev, kjønnsorgan 
• Fett i svange 
• Bukside 
• Nyretalg 
• Mellomgulv 
• Fett/blodåre langs rygg 
• Brystbeinets og brysthulens innside 
• Brystbeinets utside 
• Deling av brystbeinet 
• Blod/blodig vev i hals 
• Halsmuskler 
• Hode 
• Føtter 
• Hud og ull 
• Forurensning av slakt 
• Øvrige slakteskader 
• Stempler og etiketter 



Hudavtrekk/flåing 

 
Grad 2 Akseptabelt                          Grad 3 Uakseptabelt 



Halekutting 

 
Grad 2 Akseptabelt                                              Grad 3 Uakseptabelt                                   Grad 3 Uakseptabelt 

 



Fett rundt halerot/endetarmsåpning 

 Grad 2 Akseptabelt 

 Grad 3 Uakseptabelt 



Fett over flatbiff 

   
Grad 2 Akseptabelt                                                     Grad 3 Uakseptabelt 



Bekken 

 
Grad 2 Akseptabelt                                                                                 Grad 3 Uakseptabelt 

  



Jurvev, kjønnsorgan 

 
Grad 2 Akseptabelt                                                         Grad 3 Uakseptabelt 



Fett i svange 

 
Grad 2 Akseptabelt                                                              Grad 3 Uakseptabelt 



Bukside 

    
Grad 2 Akseptabelt                                           Grad 3 Uakseptabelt   



Nyretalg 

   
Grad 2 Akseptabelt                                                         Grad 3 Uakseptabelt   



Mellomgulv 

 
Grad 2 Akseptabelt                                                        Grad 3 Uakseptabelt 



Fett/blodåre langs rygg 

        
Grad 2 Akseptabelt                               Grad 3 Uakseptabelt 



Brystbeinets og brysthulens innside 

 
Grad 2 Akseptabelt                                                                                                   Grad 3 Uakseptabelt 
  



Brystbeinets utside 

 
Grad 2 Akseptabelt                                                                  Grad 3 Uakseptabelt 



Deling av brystbeinet 

 
Grad 2 Akseptabelt                                                                     Grad 3 Uakseptabelt 



Blod/blodig vev i hals 

 
Grad 2 Akseptabelt                                                                 Grad 3 Uakseptabelt 



Halsmuskler 

 
Grad 2 Akseptabelt                                  Grad 3 Uakseptabelt                               Grad 3 Uakseptabelt 
 



Hode 

  
Grad 2 Akseptabelt                                                                 Grad 3 Uakseptabelt 
  



Føtter 

 
Grad 2 Akseptabelt 

 
Grad 3 Uakseptabelt   



Hud og ull 
Slaktet skal være uten skinn og ull.  

  



Forurensning av slakt 
Slaktet skal være fritt for fekal forurensning og vomsøl.  

  



Øvrige slakteskader 
Øvrige slakte- og pussefeil er uakseptabelt. Beskrivelse av feilen skal legges 

inn i KTERM.  



Stempler og etiketter 
Slaktet skal være korrekt merket i hht. 701P_Merking av slakt. 
 


